geschmachsiabor

SPEISEPLAN

fur die Woche vom 12.03. - 18.03.2018

Menu 2: vegetarisch Nachtisch

,,Durjchgedreh:“ (,?’ Spir‘alr!deelnb mit |‘? o ' o
- Spiralnudeln Gemiisesofe? Vanillepudding
|<_E mit Sauce Bo'ogneseb/g (Paprika, Zucchini, Aubergine) =
% (RinderhackfleischsoBe) .a la Bolognese"
=

.Kleines Huhn" Vegetarisches @ @
2 Hihnerfrikassee Gemiise-Eierfrikassee® Beeren"starker"Joghurt®
G in Zitronensofe® (Blumenkohl, Erbsen, Karotten) EEY, (Erdbeer Brombeer,Himbeer) Y
E mit Erbsen, Méhren und Spargel, mit Vollkornreis
5 dazu Reis 5%

Gurkensalat®" l_:” Bunter Kartoffeleintopf Y
5 / .nicht piiriert" GrieRpudding®*
o Fischfrikadelle®4" = mit heimischen Gemiisen
E mit kleinen ” (Kartoffel, Karotte, Erbse)
= Kartoffelchen und 5B und Roggenbrstchen®®!
= frischen Joghurtdipp®
(da)
= .SliBe Paprika" ‘. Vegetarische Paprikaschote®9" @

% (4 . . "
& Hdhnchenbrust 3 mit Tomaten-Maissof3e?, @# .Obstkorb
% mit Tomaten-MaissoBe?, R Naturreis (nach Angebot) SEEL
= Naturreis
o
a
=) . .. ab 8 q
= Gefliigelbdllchen® ; Eisbergsalat ‘.' @
o mit Blumenkohl und Brosel®<, mit Honig-Senfdressing®" ! Quark mit Erdbeeren®
= dazu braune Sofe mE ==
und Kartoffelstampf® Vegetarische Maultaschen®®<9 [
in Briihe mit Gemiisestreifen?

(Karotte, Lauch, Sellerie)

Die Meniilinie mit dem DGE-Logo entspricht dem ,DGE-Qualitdtsstandard fiir die Verpflegung in
Tageseinrichtungen fiir Kinder" sowie dem ,DGE-Qualitdtsstandard fiir die Schulverpflegung” und wurde von der
Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e.V. (DGE) zertifiziert.



